l Restaurant scolaire de Bénodet
“\QE N U Semaine du 01/04 au 07/04

HORS D'CEUVRE Betteraves vinaigrette Mini paté en cro(ite Taboulé AE’
. Sauté de volaille Boulettes de veau
Tajine de légumes m crémeux * milanaises
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule AB' Pommes noisettes Beignets de brocolis
PRODUIT LAITIER Emmental Oeuf en chocolat
y ; Moelleux ananas - -
DESSERT Liégeois chocolat P Fruit frais

Produit de saison Repas végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LTCEMTAM

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit issu de |'agriculture biologique k__

Exemples de nos fournisseurs locaux: Bernard Jean Floc'h (Locminé), £ t il
Sovéfrais (Ploudaniel), Le Roy Muribane (Brest), Le Marché de I'Aulne SovezleDeCIbiSiCes NCNLS S e

(Chéteaulin) www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : BENODET

Ce menu pourra &tre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéralifs de service fimposent.




Gonvivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

SMENU

Restaurant scolaire de Bénodet

Semaine du 08/04 au 14/04

Carottes répées

Saucisson ail

Concombre vinaigrette

Friand au fromage

Cordon bleu de Sauté de porc HVE Roti de dinde vallée
Omelette i s i
volaille aigre douce d'auge
Coquillettes AB’ Purée de patate douce Frites au four Haricots verts ‘qg
Blichette de chévre Yaourt sucré
Créme dessert vanille Fruit frais AE’; GHieEmmANgLA Fruit frais

chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

L¥3 Produit issu de I'agriculture biologique

Exemples de nos fournisseurs locaux: Bernard Jean Floc'h (Locminé),
Sovéfrais (Ploudaniel), Le Roy Muribane (Brest), Le Marché de |'Aulne

(Chateaulin)

m Repas végétarien

(LA

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BENODET

Ce menu pourra élre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio
%

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AENU

Restaurant scolaire de Bénodet

Semaine du 15/04 au 21/04

Emincé bicolore AB’

Betteraves vinaigrette

Pommes de terre,
ciboulette, tomate
sauce tartare

Concombre bulgare

Saucisse knack

Tortellinis ricotta m
sauce tomate

Roti de porc HVE a la
moutarde

Poisson pané

. . . ¥ L, [
Lentilles Petits pois Carottes Riz créole 4B
Yaourt sucré Camembert
Fruit frais Gompote e pommes Brownie Fruit frais

HVE

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

Exemples de nos fournisseurs locaux: Bernard Jean Floc'h (Locminé),
Sovéfrais (Ploudaniel), Le Roy Muribane (Brest), Le Marché de I'Aulne

(Chateaulin)

m Repas végétarien

CLICEMTAM!

,k.'

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BENODET

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d’un fournisseur, ou si des impératifs de service Fimposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




